“2023: 40 afios de restauracion democrética”
“50° aniversario de la Nacionalizacién de la Universidad de La Pampa”

Consejo Directivo
i FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS
Universidad Nacional de La Pampa
RESOLUCION N° 144/2023

GENERAL PIco, 01 de Junio de 2023.-

VISTO:
La Resolucion Nro. 2350/2021 del Ministerio de Educacion de la Nacion, con fecha 23/07/2021 y,

CONSIDERANDO:

Que mediante la misma se otorga reconocimiento oficial y su consecuente validez nacional al titulo
de pregrado de TECNICO/A UNIVERSITARIO/A EN GESTION Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS que
expide la Universidad Nacional de La Pampa, Facultad de Agronomia y Facultad de Ciencias Veterinarias,
perteneciente a la carrera de TECNICATURA EN GESTION Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS a dictarse
bajo la modalidad presencial.

Que mediante Resolucion Nro. 111/2022 del Consejo Directivo de la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa se aprueba la “Guia para la presentacion de
Programas de las Asignaturas de la Carrera TECNICATURA EN GESTION Y TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS".

Que la Secretaria Académica eleva al Consejo Directivo el Programa de Estudio correspondiente a
la asignatura SISTEMAS AGROALIMENTARIOS para su consideracion.

Que en Sesion Ordinaria del Consejo Directivo del dia 01 de Junio de 2023, puesto el Programa de
Estudios a consideracion de los/as Sres/as. Consejeros/as, es aprobado por unanimidad.

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS
RESUELVE:

ARTICULO 1°: Aprobar el Programa de Estudios de la asignatura SISTEMAS AGROALIMENTARIOS,
correspondiente al Segundo Afio de la carrera TECNICATURA EN GESTION Y TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS”, creada en el ambito de las Facultades de Agronomia y Ciencias Veterinarias de la
Universidad Nacional de La Pampa, perteneciente al Plan de Estudios aprobado mediante Resolucion Nro.
2350/2021 del Ministerio de Educacion de la Nacion, el cual contiene cuatro (4) folios, de acuerdo al Anexo
de la presente Resolucion.

ARTICULO 2° Registrese, comuniquese. Notifiquese a las/os interesadas/os. Pase a Secretaria
Académica, Departamento de Asistencia a Estudiantes, asignatura Sistemas Agroalimentarios, Facultad de

Agronomia de la UNLPam. Cumplido, archivese. Firmado
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1. FACULTAD: Facultad de Agronomia y Facultad de Ciencias Veterinarias de la UNLPam
2. CARRERA: Tecnicatura en Gestion y Tecnologia de Alimentos

3. ASIGNATURA : “Sistemas Agroalimentarios”

4. PROFESOR RESPONSABLE: Ricardo Gutiérrez

5. JEFES/AS DE TRABAJO PRACTICOS: Belén Paessani y Osman Eduardo Villar Amin.
6. REGIMEN DE CURSADO : cuatrimestral

7. CARGA HORARIA DE LA ASIGNATURA
Carga horaria total: 60 hs

Carga horaria semanal: 4 horas

Cantidad de semanas: 15 semanas

8. HORAS DE CLASES TEORICO PRACTICAS: 20 horas
9. HORAS DE TRABAJOS PRACTICOS DE LABORATORIO, GABINETE O CAMPO: 40 horas

10. MODALIDAD PEDAGOGICA DIDACTICA: La asignatura pretende utilizar el abordaje de casos
practicos como metodologia para distintas situaciones del analisis de sistemas agroalimentarios,
mercados y cadenas comerciales, se utilizaran ejemplos regionales, propios y de empresas nacionales
y, desde alli, generar el correspondiente abordaje tedrico de cada tema en particular. Para ello se
pretende recurrir a recursos didacticos virtuales y presenciales, tanto teéricos como practicos.

11. OBJETIVOS

Objetivos Generales

»  Comprender la estructura y el funcionamiento general de los sistemas agroalimentarios en
Argentina, desde un abordaje de la macro y la microeconomia.

»  Desarrollar herramientas de analisis de mercado para interpretar variables, nichos y oportunidades
dentro del sistema.

» Disefiar estrategias de comercializacion y marketing para sectores relacionados con los sistemas
agroalimentarios.

Objetivos Particulares

»  Comprender la importancia del sector agroalimentario en la sociedad y economia argentina.

* Analizar las distintas variables que afectan los mercados agroalimentarios y comprender el
alcance de cada una para los distintos nichos productivos agroalimentarios.

* Analizar canales, formas de comercializacion y agregado de valor para distintos estratos, tipos de
productos y servicios del sistema agroalimentario.

*  Aplicar técnicas de andlisis de mercados de productos y servicios agroalimentarios.

»  Desarrollar pensamiento critico sobre las actuales practicas en el sistema agroalimentario, desde
lo macro a lo micro, y prever su evolucion y perspectivas.
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12. CONTENIDOS MiNIMOS

Conceptos de mercado, de comercializacién agropecuaria y de sistema agroalimentario. Estructura,
conducta y desempefio de los mercados. Formacion del precio. Variacion de precios en tiempo,
espacio y forma. Cotizacion de precios. Fuentes de informacion para la toma de decisiones.
Organizacién de la comercializacion: cadenas, niveles. Estructura y funciones comerciales. Costos y
margenes de comercializacion. Marketing alimentario: concepto, estrategias, integracion.
Diferenciacion de productos: calidad. Requisitos institucionales.

13.  PROGRAMA ANALITICO DE CONTENIDOS

Unidad 1. Sistema agroalimentario

Definicion de sistema agroalimentario. Entradas, salidas. Principales diferencias con otros sistemas
economicos: clima, politicas, balanza comercial agroalimentaria. Resefia historica del sistema
agroalimentario Argentino. Importancia de los sistemas agroalimentarios en la sociedad y Economia
Argentina

Unidad 2. Mercado

Mercado, definicion. Mercado de competencia perfecta. Tipos de mercados: monopolio, oligopolio,
competencia monopolica, monopsonio, oligopsonio. Fallas en el mercado. El rol del estado en los
mercados. Los estados segun el grado de intervencion economica.

Unidad 3. Oferta, demanda y punto de equilibrio

Demanda. Caracteristicas y determinantes. Funcion de demanda. Oferta. Caracteristicas vy
determinantes. Funcién de oferta. Diferencias entre cambios en la cantidad ofrecida y oferta y cambios
en la cantidad demandada y demanda.

Punto de equilibrio. Precio de mercado. Desplazamiento de Oferta y de Demanda. Conceptos de oferta
individual y de mercado y demanda individual y de mercado. Politicas de precios e impacto en el
mercado. Desplazamientos de curvas ante cambios en las variables.

Unidad 4. Elasticidad en productos agroalimentarios

Elasticidad. Elasticidad precio de la demanda. Bienes elésticos, inelasticos. Cambios en el ingreso y en
el gasto segun variaciones en los precios de bienes con distinta elasticidad. Elasticidad de la oferta.
Elasticidad cruzada. Bienes independientes, sustitutivos y complementarios. Implicancias en
agroalimentos.

Unidad 5. Diferenciacion de productos.

Diferenciacion de productos: commodities, specialities. Estrategias de mercado en cada caso.
Herramientas de diferenciacion: Sellos de calidad, denominaciones de origen, indicaciones
geograficas. Requisitos institucionales. Importancia en el agregado de valor.

Unidad 6. Cadenas comerciales

Definicion de cadenas comerciales. Cadenas primarias y secundarias. Analisis de Sistemas
Agroindustriales mediante paradigma y E-C-R. La institucionalidad como factor de anélisis. Estructuras
de gobernanzas. Coordinadores de las cadenas. Estrategias de coordinacion. El cliente como estrella
de la cadena. Canales comerciales. Formalidad e informalidad en los canales comerciales. Integracion
vertical. Integracién horizontal.

Unidad 7. Marketing agroalimentario

Marketing: concepto. Pasos de un proceso de Marketing. Necesidades, deseos y demandas de los
clientes.

Planificacién estratégica del Marketing: Mision de la empresa orientada al marketing. Objetivos y
metas, cartera de negocios, planeacion de marketing.



Corresponde a Resolucion N° 144/2023 Consejo Directivo FCV UNLPam

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS
Universidad Nacional de La Pampa
Programa de Estudios: SISTEMAS AGROALIMENTARIOS
Plan de Estudios TGyTA aprobado por Resolucion N° 2350/2021 del Ministerio de Educacion de la Nacién

Unidad 8. Mezcla de marketing

Mezcla de marketing: Producto, precio, Promocion, Plaza. Las redes sociales como herramienta de
marketing.

Marketing interno y Marketing externo.
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15. EVALUACION Y CONDICIONES DE ACREDITACION (de acuerdo a las RES N° 444/21 CD
FA/ RES N° 295/21 CD FCV)

El sistema de evaluacidn para regularizar la asignatura consta de 2 parciales. Cada parcial contara con
su respectivo recuperatorio. En caso de desaprobar las instancias parciales y recuperatorios se contara
con un examen global al final de la cursada.

Como evaluacion final de la asignatura se desarrollaréa un examen final oral o escrito.

Condiciones de aprobacion para la regularizacion de la asignatura
e  Cumplimiento de Actividades académicas
o Para aprobar el cursado de la asignatura el/la estudiante debera contar con la aprobacion al
menos del 70 % de las actividades académicas obligatorias establecidas por el/la docente responsable
y cumplir con toda evaluacion prevista en la planificacion anual de actividades académicas de la
asignatura.
o Los exdmenes parciales o recuperatorios deberan tener un puntaje minimo del 60% para asi
quedar ellla estudiante en condicion de regular para luego poder rendir el examen final segun las
fechas del calendario académico.
e Asistencia

Las/os estudiantes deberan cumplir con un minimo de 80% de asistencia a las clases
presenciales.

16. CONDICIONES DE APROBACION POR EXAMEN FINAL REGULAR:
Los/as estudiantes podran rendir examen final segin las fechas establecidas en el calendario
académico si poseen los parciales o recuperatorios aprobados con un puntaje minimo del 60%.

17. CONDICIONES DE APROBACION POR PROMOCION DIRECTA SIN EXAMEN FINAL:
Los/as estudiantes que aprueben los examenes parciales con puntaje no menor a 70%, que tengan
aprobados el 100% de los trabajos practicos y cumplan con un porcentaje no menor a 80% de
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asistencias, podran acceder a la promocion de la materia, cuya nota consistira en un promedio de las
notas de las evaluaciones parciales y los practicos de la cursada. Aprobar una instancia de evaluacion
integradora obligatoria.

18. CONDICIONES DE APROBACION POR EXAMEN LIBRE:

Los/as estudiantes que opten por este régimen de aprobacién de la asignatura, deberan aprobar dos
instancias: una escrita y otra oral.

En la instancia escrita se evaluaran los conceptos teorico-practicos abordados durante la cursada. El
examen debera aprobarse con un minimo de 60 puntos sobre 100. Aprobada esta instancia el/la
estudiante debera rendir un examen oral sobre el programa analitico de la asignatura.
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