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VISTO:
La Resolucion N° 2350/2021 del Ministerio de Educacion de la Nacion, con fecha 23/07/2021 y,

CONSIDERANDO:

Que mediante la misma se otorga reconocimiento oficial y su consecuente validez nacional al titulo
de pregrado de TECNICO/A UNIVERSITARIO/A EN GESTION Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS que
expide la Universidad Nacional de La Pampa, perteneciente a la carrera de TECNICATURA EN GESTION
Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, a dictarse bajo la modalidad presencial.

Que mediante Resolucion N° 111/2022 del Consejo Directivo de la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa se aprueba la “Guia para la presentacion de
Programas de las Asignaturas de la Carrera “TECNICATURA EN GESTION Y TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS".

Que la Secretaria Académica eleva al Consejo Directivo para su consideracion el Programa de
Estudio correspondiente a la asignatura DISENO Y ORGANIZACION PARA LA PRODUCCION
INDUSTRIAL, correspondiente al Tercer Afio de la carrera.

Que la Comisién de Ensefianza e Investigacion, reunida el dia 25 de Julio de 2024, recomend¢ al
Consejo Directivo que apruebe el Programa de Estudio de la asignatura Disefio y Organizacion para la
Produccion Industrial.

Que en Sesion Ordinaria del Consejo Directivo del dia 01 de Agosto de 2024, puesta la
Recomendacion N° 023/2024 de la Comision de Ensefianza e Investigacion a consideracion de los/as
Sres/as. Consejeros/as, se aprueba por unanimidad.

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS
RESUELVE:

ARTICULO 1°: Aprobar el Programa de Estudios de la asignatura DISENO Y ORGANIZACION PARA LA
PRODUCCION INDUSTRIAL, correspondiente al Tercer Afio de la carrera TECNICATURA EN GESTION Y
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS’, creada en el ambito de las Facultades de Agronomia y Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa, perteneciente al Plan de Estudios aprobado
mediante Resolucién N° 2350/2021 del Ministerio de Educacion de la Nacién, el cual contiene cuatro (4)
folios, de acuerdo al Anexo de la presente Resolucion.
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2.

ARTICULO 2° Registrese, comuniquese. Notifiquese a las/os interesadas/os. Pase a Secretaria
Académica, Departamento de Asistencia a Estudiantes, asignatura Disefio y Organizacion para la
Produccion Industrial, Facultad de Agronomia de la UNLPam. Cumplido, archivese.

é Firmado digitalmente por
FERRAN Abelardo Mario
Presidente del Consejo Directivo

Facultad de Ciencias Veterinarias
Universidad Nacional de La Pampa
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ANEXO

1. FACULTAD: FACULTAD DE AGRONOMIA Y FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS,
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA.

2. CARRERA: TECNICATURA EN GESTION Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

3. ASIGNATURA: DISENO Y ORGANIZACION PARA LA PRODUCCION INDUSTRIAL.
4. PROFESOR RESPONSABLE: Dr. Franco A. GHIGLIONE

5. JEFA DE TRABAJOS PRACTICOS: Mg. Romina N. MARTINEZ

6. REGIMEN DE CURSADO: Cuatrimestral

7. CARGA HORARIA DE LA ASIGNATURA:
— Carga horaria total: 60 hs.
— Carga horaria semanal: 4 hs.
— Cantidad de semanas: 15 semanas

8. HORAS DE CLASES TEORICO PRACTICAS: 30 hs.
9. HORAS DE TRABAJOS PRACTICOS: 30 hs.

10. MODALIDAD PEDAGOGICA DIDACTA

La modalidad pedagogica-didactica de la asignatura se enmarca en el formato hibrido con encuentros
presenciales y actividades virtuales mediadas por la plataforma.

Se propondra un caso de aplicacion transversal, que las/os estudiantes deberan ir construyendo. Los/as
estudiantes realizaran reflexiones técnicas y profesionales en torno a lo construido.

Las clases presenciales en formato hibrido serviran para debatir los contenidos teéricos analizados
previamente, realizar talleres de aplicacion practica de contenidos y puesta en valor y retroalimentacion de
avances de cada grupo.

11. OBJETIVOS:

Conocer los marcos teoricos y metodoldgicos para la gestion de las distintas actividades profesionales
relacionadas al perfil de la carrera.

Desarrollar los conocimientos teoricos y practicos necesarios para analizar, determinar y controlar las
principales actividades industriales en organizaciones alimentarias.

12. CONTENIDOS MINIMOS:

Plantas de procesado de alimentos: disefio, organizacion, sistema de proceso, sistemas auxiliares y
edificaciones. Planificacion. Recorrido de productos. Distribucién, flujo de materiales y actividades en
planta. Dimensionado, célculo de capacidades. Condicionantes en las industrias agroalimentarias.
Dimensionado de fluidos y energias. Equipos y sistemas auxiliares. Higiene ambiental. Personal: entorno
de trabajo e higiene.
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13. PROGRAMA ANALITICO DE CONTENIDOS:

Unidad 1. La industria de los alimentos, importancia e incidencia sobre la economia general.
Definicién de los conceptos de industria alimentaria, mercados industriales. Fendmenos sociales,
econdmicos y tecnoldgicos que impactan el sistema alimentario. Analisis micro-macro de los mercados
globalizados. El sistema alimentario, la cadena de valor agregado, los clusters, conglomerados y distritos
industriales. La relacion y el impacto sobre la economia en su conjunto. La contribucion al agregado de
valor. La generacion de empleo. La distribucion geografica.

Unidad 2. La administracion de operaciones industriales.

Definiciones. Las areas de estudio de la administracion de operaciones. Operaciones como un sistema. Las
decisiones de operaciones. Estrategia de Operaciones. Modelo de estrategia de operaciones. Tipos de
estrategias.

Unidad 3. Diseo del Producto.

Estrategias para la introduccién de nuevos productos alimenticios. Proceso de desarrollo de nuevos
productos. Disefio interfuncional de productos. Colaboracion de la cadena de suministros. Implantacion de
la funcién de calidad. Anélisis del valor. Disefio Modular.

Unidad 4. Disefio y administracion del proceso productivo.

Disefio y seleccion del proceso. Seleccion de la tecnologia. Analisis del flujo de proceso. Benchmarking:
interno, funcional, de competencia directa y de competencia latente. Suministros. Dimensionado de fluidos
y energias. Equipos y sistemas auxiliares.

Unidad 5. Capacidad y localizacion.

Determinacion de la capacidad. Distribucion de instalaciones. Mix de productos y optimizacion de costos:
Balanceo de linea. Localizacion dptima: macrolocalizacién y microlocalizacion. Fuerzas o factores
locacionales. Evaluacion de la localizacion: productos orientados al mercado y a las materias primas.
Técnicas para la evaluacion de la localizacién: analisis del punto de equilibrio, método de los factores
ponderados, métodos que consideran el valor del dinero en el tiempo, programacion lineal. Localizacion de
multiples industrias, centros de distribucion o acopio y abastecimiento.

Unidad 6. Gestion de Inventarios.

Consideraciones generales, costos de la operacion de inventarios, administracion de inventarios, modelos
deterministicos de inventarios. Punto de reorden y tiempo de demora, célculo del Q de Seguridad. Modelo
de CEP con agotamientos aceptados. Modelo del lote dptimo de produccion: rotacién y rentabilidad sobre
inventarios.

Unidad 7. Logistica y transporte en la industria alimentaria.

Conceptos generales. El rol de la logistica en la economia, la necesidad de integraciéon y los costos de las
funciones logisticas, actividades incluidas en el management de la logistica empresaria, estrategia
logistica, planeamiento logistico, relacion entre costos logisticos y servicio al cliente. Supply Chain
Management. Outsourcing: niveles de prestacidn de servicios, funciones a tercerizar y aspectos legales a
considerar. Transporte: Disefio y evaluacidn de modelos alternativos de transporte: descripcion de los
movimientos tradicionales. El transporte multimodal: la integracion de las cadenas de transporte.
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Unidad 8. Sustentabilidad y ambiente.

Gestion

ambiental. Generacidn de efluentes solidos, liquidos y gaseosos, residuos, material particulado. 7R

(redisefiar, reducir, reutilizar, reparar, renovar, recuperar y reciclar) como forma de prevencion y vision de
economia circular. Analisis del ciclo de vida y responsabilidad extendida. Metodologias de anélisis y
evaluacion de riesgos. Higiene ambiental. Personal: entorno de trabajo e higiene.
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operaciones. Conceptos y casos contemporaneos. Mc Graw Hill. Quinta edicion. 542 p.
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15. EVALUACION Y CONDICIONES DE ACREDITACION (de acuerdo con las RES N° 444/21 CD FA/
RES N° 295/21 CD FCV):
Segun el reglamento de la carrera, la actividad curricular podré aprobarse mediante tres (3) sistemas:

— Regularizacion y examen final.

— Promocién directa sin examen final.

— Examen libre.

16. APROBACION POR EXAMEN FINAL REGULAR

Para regularizar la cursada se requiere: aprobar los dos parciales o sus respectivos recuperatorios con nota
mayor o igual a 6 (seis).

Aprobar con notas mayores o iguales a 6 (seis) el 100 % de los trabajos préacticos.

Las/os estudiantes deberan cumplir con un minimo de 80% de asistencia a las clases presenciales.

El examen final consta de dos etapas: en la primera el estudiante debera resolver y defender un estudio de
caso integrador; y posteriormente en base al desempefio de la primera etapa, se indagara sobre aspectos
tedricos y metodoldgicos. Los/as estudiantes podran rendir examen final segun las fechas establecidas en
el calendario académico si poseen los parciales o recuperatorios aprobados con un puntaje minimo del
60%.

17. CONDICIONES DE APROBACION POR PROMOCION DIRECTA SIN EXAMEN FINAL

Para promocionar el espacio las/los estudiantes deben: aprobar todos los parciales con notas superiores a
7 (siete), sin recurrir a instancia recuperatoria (cada parcial seréd acumulativo, integrador de los conceptos
vistos en los anteriores). Aprobar con notas mayores o iguales a 7 (siete) el 100 % de los trabajos practicos
y una defensa final correspondiente al trabajo practico integrador.

18. CONDICIONES DE APROBACION POR EXAMEN LIBRE
En este caso los/as estudiantes deberan presentar y defender todos los trabajos practicos de este
programa, rendir un examen escrito tedrico-practico, y presentar oralmente un caso de integracion final.
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