“2023: 40 afios de restauracion democratica”
“50° aniversario de la Nacionalizacion de la Universidad de La Pampa”

Consejo Directivo
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Universidad Nacional de La Pampa
RESOLUCION N° 181/2023

GENERAL PIc0, 15 de Junio de 2023.-

VISTO:
La Resolucidén N° 281/2019 del Consejo Directivo de la Facultad de Ciencias Veterinarias de la
Universidad Nacional de La Pampa por la cual se aprueba el REGLAMENTO DE DIPLOMATURAy,

CONSIDERANDO:

Que dicho reglamento define a las Diplomaturas como un conjunto de cursos sistematizados
mediante un Plan de Estudios que comprende un Trayecto Formativo disefiado especialmente, destinado a
la capacitacion, actualizacion y/o perfeccionamiento en un area de conocimiento.

Que en el Articulo 20°, Capitulo VIII, Titulo I, del Estatuto de la Universidad Nacional de La Pampa
se establece que: “la Universidad o las Facultades, segun los casos, organizan cursos para graduados,
sean para ensefianza de materias aisladas o de grupos coordinados de materias que permitan formarlo en
una especialidad”.

Que por Resolucion N° 366/13 del Consejo Superior de la Universidad Nacional de La Pampa
aprueba el Reglamento de Posgrado de la Universidad Nacional de La Pampa, a partir del cual quedan
exclusivamente bajo su 6rbita las carreras de posgrado, Especializaciones, Maestrias y Doctorados. El
resto de las actividades de posgrado como Cursos, Diplomaturas, Seminarios, etc. pasan a ser gestionadas
por las Unidades Académicas de la Universidad Nacional de La Pampa.

Que la Secretaria de Investigacion y Posgrado, desde la Escuela de Posgrado, propone la
creacion de la DIPLOMATURA UNIVERSITARIA SUPERIOR EN MICROBIOLOGIA APLICADA A LA
INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS, como Trayecto Educativo Formal de la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa.

Que integran la ndmina del plantel docente de la Diplomatura docentes de la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa.

Que la Facultad de Ciencias Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa cuenta con la
infraestructura necesaria para llevar a cabo dicho trayecto de formacion académica y posee los
recursos administrativos para afrontar el desarrollo de la Diplomatura.

Que en Sesion Ordinaria del Consejo Directivo del dia 15 de Junio de 2023, puesta la creacion de
la Diplomatura Universitaria Superior a consideracion de los/as Sres/as. Consejeros/as, es aprobada por
unanimidad.

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS

RESUELVE:
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ARTICULO 1°: Crear la DIPLOMATURA UNIVERSITARIA SUPERIOR EN MICROBIOLOGIA APLICADA A
LA INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS, como Trayecto Educativo Formal de la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa y que como Anexo forma parte de la presente
Resolucion.

ARTICULO 2°: Designar como Directora de la Diplomatura a la Esp. Lic. Mariana FORTE, Coordinadora de
la Tecnicatura en Gestion y Tecnologia de Alimentos, docente de la Tecnicatura en Gestion y Tecnologia
de Alimentos y de la carrera Medicina Veterinaria de la Facultad de Ciencias Veterinarias de la UNLPam.

ARTICULO 3°: Designar como Coordinadora de la Diplomatura a la Mg. M.V. Cecilia Belén SCHIAFFINO,
docente de la Tecnicatura en Gestion y Tecnologia de Alimentos y de la carrera Medicina Veterinaria de la
Facultad de Ciencias Veterinarias de la UNLPam.

ARTICULO 4°: Registrese, comuniquese. Tomen conocimiento las/los interesadas/os, Secretaria de
Investigacion y Posgrado, Escuela de Posgrado de la Facultad de Ciencias Veterinarias de la UNLPam.
Cumplido, archivese.

Firmado

g digitalmente
por Abelardo
Mario Ferran

Presidente
Consejo Directivo
Facultad de Ciencias Veterinarias
UNLPam
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ANEXO

DIPLOMATURA UNIVERSITARIA SUPERIOR EN
MICROBIOLOGIA APLICADA A LA INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS
Facultad de Ciencias Veterinarias - Universidad Nacional de La Pampa

FUNDAMENTACION

Los sistemas alimentarios sélidos, sostenibles e inclusivos son fundamentales para alcanzar los objetivos
de desarrollo a nivel mundial. Actualmente la provisién de alimentos es una problematica mundial, que
implica la dificultad en el acceso de la poblacién a alimentos de calidad y seguros en cantidades
suficientes. Para la FAO, hay seguridad alimentaria cuando todas las personas tienen en todo momento
acceso fisico y econémico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para satisfacer sus necesidades
alimenticias y sus preferencias en cuanto a los alimentos para alcanzar una vida sana y activa.

En 2015, la ONU aprobé la Agenda 2030 sobre el Desarrollo Sostenible, una oportunidad para que los
paises y sus sociedades emprendan un nuevo camino con el que mejorar la vida de todos, sin dejar a
nadie atrds. La Republica Argentina, junto a otros 192 estados suscribié a esta agenda, como guia de
referencia en temas de desarrollo prioritarios. En la misma, el ODS (Objetivo de Desarrollo Sostenible) 2
se refiere especificamente a “Hambre cero”. La primera meta de este objetivo es, para 2030, poner fin al
hambre y asegurar el acceso de todas las personas, a una alimentacién sana, nutritiva y suficiente durante
todo el afio.

Sumando el concepto de “Una Salud”, es importante considerar en esta problematica que gran parte de las
enfermedades de las personas provienen de los animales, muchas de ellas a través de los alimentos y que
mas del 20 % de las pérdidas de la produccién animal mundial estan relacionadas con las enfermedades
animales, en forma directa o indirecta.

Cumpliendo con lo planteado en el Plan Estratégico Participativo la Facultad de Ciencias Veterinarias de la
UNLPam ha desarrollado en los Ultimos afios una oferta de formacién multidisciplinaria que contemple las
demandas y las problematicas de la region y del pais.

En sus comienzos la Facultad enfocd sus objetivos en el estudio de las enfermedades de los animales. Con
el paso del tiempo el campo de estudio se amplié a la produccién animal eficiente y de calidad,
sanitariamente segura, con el objetivo de garantizar la Seguridad Alimentaria en productos de origen
animal. En este sentido, se comparte la afirmacion de la OMSA, “la mejor manera de garantizar la calidad y
la seguridad sanitaria de los alimentos consiste en un enfoque integrado y multidisciplinario que tome en
cuenta toda la cadena alimentaria”.

Si bien los/as Médicos/as Veterinarios/as son actores importantes para lograr estos objetivos a través de su
actividad en Salud Publica, actualmente se trabaja en colaboracion con otros/as profesionales tales como
Epidemiologos/as, Ingenieros/as en Alimentos, Bromat6logos/as, Bioquimicos/as, profesionales de la Salud
Humana y Ambiental, Microbidlogos/as y Toxic6logos/as cubriendo todos los aspectos de la cadena, desde
la granja hasta la mesa.

Para garantizar la inocuidad de los alimentos es fundamental conocer las caracteristicas particulares de
cada microorganismo que se pueda encontrar o desarrollar en él, asi como el riesgo que causan estos,
sobre la salud de los/as consumidores/as. Es muy importante su deteccion para poder garantizar la
elaboracion de alimentos seguros e inocuos asi como poner en préactica las normas basicas de laboratorio.
Mediante los métodos de analisis microbioldgicos es posible estudiar y aislar aquellos microorganismos
que estan presenten en una muestra y conocer sus caracteristicas.
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Teniendo en cuenta lo antedicho se propone la creacién de la Diplomatura Universitaria Superior en
Microbiologia Aplicada a la Industria de los Alimentos con el proposito de capacitar a los/as profesionales
involucrados/as sobre los conocimientos tedricos y practicos especificos relacionados con el area de la
Microbiologia de los Alimentos.

OBJETIVOS

Objetivo General: Capacitar y actualizar en la gestién del conocimiento sobre microbiologia de los
alimentos con un enfoque basado en el peligro-riesgo de los contaminantes microbiolégicos para la
implementacion, validacion y verificacion de sistemas de inocuidad alimentaria.

Objetivos Especificos:

-Potenciar la inocuidad alimentaria como valor de calidad de los alimentos.

-Transferir conocimientos para el desarrollo de produccion de alimentos inocuos y de calidad.

-Incorporar las diferentes metodologias de analisis actualizadas segun la normativa vigente en la industria
alimentaria en general como asi también en laboratorios privados o laboratorios de organismos de control
de alimentos.

-Incorporar métodos de identificacion y diagnostico de agentes patdgenos en materias primas, productos
semielaborados y elaborados.

-Incorporar métodos de anélisis microbioldgicos aplicables en los laboratorios de ensayo y en la industria
de alimentos.

- [dentificar las principales enfermedades transmitidas por alimentos.

-Estimular el desarrollo de una actitud reflexiva y proactiva en relacion al significado de la inocuidad como
valor agregado en la produccién de alimentos de calidad.

ESTRUCTURA DEL PLAN DE ESTUDIOS

La Diplomatura Universitaria Superior en Microbiologia Aplicada a la Industria de los Alimentos es un
Trayecto Educativo Profesional dependiente de la Escuela de Posgrado de la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la Universidad Nacional de La Pampa.

Este Trayecto Educativo Profesional se desarrollara sobre la base de clases teorico/practicas, estructurado
en cinco (5) médulos con una duracion de veinte (20) hs cada uno, contemplando un total de cien (100) hs
distribuidas en cinco (5) meses.

Los/as estudiantes pueden poseer el caracter de “estudiante de diplomado” debiendo cursar todos los
maédulos o, en forma individual, podran optar por cursar de manera particular alguno de los mddulos
acreditando el certificado correspondiente al mismo. Los médulos son:

Médulo I: Ecologia Bacteriana e Inocuidad Alimentaria (20hs de duracion)

Mddulo II: Microorganismos (20hs de duracion)

Mddulo IIl: Técnicas de analisis (20hs de duracién)

Mddulo IV: Parasitos (20hs de duracién)

Médulo V: Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETAs) (20hs de duracion)

CONTENIDOS MINIMOS DE CADA MODULO

Médulo I: Ecologia Bacteriana e Inocuidad Alimentaria
¢ Inocuidad Alimentaria. Peligros y riesgos en alimentos. Claves de la Inocuidad alimentaria. Calidad
Alimentaria.
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Introduccidén a la microbiologia de los alimentos. Alimentos genuinos, contaminados, alterados,
falsificados y adulterados. Alimentos Perecederos y No Perecederos (caracteristicas)

Parametros Intrinsecos, Extrinsecos, Implicitos y Tecnoldgicos

Contaminacién microbiana de alimentos

Principios de conservacion de alimentos. Influencia de los procesos tecnoldgicos de los alimentos
sobre la viabilidad de los microorganismos.

Médulo II: Microorganismos

Caracteristicas generales y especificas de los microorganismos

Microorganismos indicadores de calidad

Microorganismos alterantes

Principales bacterias patdgenas: Escherichia coli, Salmonella spp, Shigella spp, Clostridium
botulinum, Staphylococcus aureus, Clostridium perfringes, Listeria monocytogenes. Pseudomonas
aeruginosa. Bacillus cereus.

Maodulo lll: Técnicas de analisis

Métodos generales y de deteccidn de patogenos

Medios de cultivo y técnicas de siembra en microbiologia de alimentos

Planes de muestreo

Normativa vigente (para agua y para alimentos)

Técnicas especificas para la deteccién de los principales microorganismos y aislamiento de
microorganismos

Técnicas de deteccion rapida de patégenos en alimentos

Modulo IV: Parasitos

Caracteristicas de los principales parasitos productores de ETAS y sus ciclos biologicos:
Taenia saginata

Taenia solium

Trichinella spiralis

Anisakis sp.

Echinococcus granulosus

Diphyllobothrium latum

Cenuros

Médulo V: Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETAs)

Definiciones: ETA. Caso. Brote.
Triada ecoldgica

Impacto de las ETA
Clasificacion de ETAs
Intoxicacion estafilococcica
Salmonelosis

Shigelosis

Sindrome Urémico Hemolitico


https://es.wikipedia.org/wiki/Diphyllobothrium_latum
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Triquinosis,
Cisticercosis
Botulismo
Prevencion de ETAs

CARGA HORARIA

e Mddulo I: 10hs Teodricas/ 10hs Practicas
Maodulo II: 10hs Tedricas/ 10hs Practicas
Madulo [II: 10hs Tedricas/ 10hs Practicas
Madulo IV: 10hs Tedricas/ 10hs Practicas
Modulo V: 10hs Tedricas/ 10hs Practicas

REQUISITOS DE INGRESO: Poseer titulo de grado de carrera afin a la industria de los alimentos de por lo
menos cuatro (4) afios de duracion (Microbidlogos/as, Ingenieros/as o Licenciados/as en Alimentos,
Médicos/as Veterinarios/as, Bioquimicos/as, Bromatologos/as, etc.)

CUPO: La Diplomatura tendra un cupo de 50 inscriptos/as como maximo

MODALIDAD DE CURSADO: La Diplomatura se dictara bajo la modalidad de carrera a distancia utilizando
como soporte la Plataforma Moodle.

El contenido completo de cada una de las diferentes actividades estara habilitado para su visualizacion en
el Aula Virtual de acuerdo al cronograma establecido. Desde alli, los/as participantes accederan a las
clases, materiales de estudio, actividades de trabajo y herramientas de interaccidn con el equipo docente a
cargo del modulo.

Se podra acceder al campus de manera ilimitada durante todo el periodo que dure el curso, de acuerdo a la
flexibilidad y disponibilidad horaria del estudiantado.

Ademas del material de estudio, cada mddulo contara con foros de consulta para interactuar con el equipo
docente y actividades de autoevaluacion.

CRONOGRAMA DE CURSADO: La carrera se organiza con el cursado de un médulo mensual. Las tres
primeras semanas se dictan clases teorico-practicas y de consulta y en la ultima semana del mes se realiza
la evaluacion.

MODALIDAD DE EVALUACION: La modalidad de la evaluacién correspondiente a cada médulo sera
virtual, utilizando la Plataforma Moodle de la Facultad de Ciencias Veterinarias. El examen estara
disponible durante todo el dia (de acuerdo a lo establecido en el cronograma) para su realizacién.

REQUISITOS DE APROBACION: El/la estudiante debera realizar el 100% de las actividades propuestas y
aprobar cada una de las evaluaciones de los diferentes modulos con una nota minima de 60 sobre 100.

ESTRUCTURA DE LA GESTION ACADEMICA:

e Directora: Esp. Lic. Mariana FORTE. Coordinadora de la Carrera Tecnicatura en Gestion y
Tecnologia de Alimentos. Docente de las Asignaturas Introduccién a la Tecnologia de los
Alimentos y de Legislacion Alimentaria. Carrera Tecnicatura en Gestion y Tecnologia de Alimentos.
Docente de la Catedra Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos. FCV. UNLPam
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e Coordinadora: Mg. M.V. Cecilia Belén SCHIAFFINO. Docente de las Asignaturas Introduccion a la
Tecnologia de los Alimentos y de Legislacion Alimentaria. Carrera Tecnicatura en Gestion y
Tecnologia de Alimentos. Docente de la Catedra Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos.
FCV. UNLPam

Docente/s Colaborador/as.

e Mg. Claudia Andrea TORTONE. Docente de la Catedra de Bacteriologia y Micologia. Carrera
Medicina Veterinaria. FCV. UNLPam.

e Lic. Rocio RAMIREZ ILLARIUZZI. Docente de las Asignaturas Microbiologia General y de los
Alimentos y Bromatologia. Carrera Tecnicatura en Gestiéon y Tecnologia de Alimentos. FCV.
UNLPam

e M.V. Claudio Dario CALVO. Docente de la Catedra de Parasitologia y Enfermedades Parasitarias.
Carrera Medicina Veterinaria. FCV. UNLPam.

e M.\V. Cecilia Lujan LAPUYADE. Docente de la Catedra de Parasitologia y Enfermedades
Parasitarias. Carrera Medicina Veterinaria. FCV. UNLPam.

REQUERIMIENTOS:
e Recursos Disponibles:
Recursos humanos pertenecientes a la Facultad de Ciencias Veterinarias.
A efectos de la certificacion del formato virtual, la Universidad Nacional de La Pampa aprueba
mediante resolucion del Consejo Superior 127/18, el Sistema Institucional de Educacion a
Distancia (SIED) validado por resolucion 154/2019 de CONEAU y MECCyT.
e Recursos Necesarios: para la realizacion de la Diplomatura se necesitara un aula virtual especifica

de la Plataforma Moodle sobre la cual se estructurara la carrera.

FORMA DE FINANCIAMIENTO: La Diplomatura se solventara con la matricula que abonan los/as
inscriptos/as.
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