
FORTE, MARIANA

Licenciada en química con orientación en Tecnología de los
Alimentos. Especialista en Tecnología de los Alimentos. Prosecretaria
Académica de la Facultad de Ciencias Veterinarias de la UNLPam.
Coordinadora de la Carrera Tecnicatura en Tecnología de los
Alimentos. Docente universitaria de Bromatología y Tecnología de los
Alimentos. Docente de Introducción a la  Tecnología de los
Alimentos. Docente de Legislación Alimentaria. (FCV-UNLPam).
Consultoría a empresas agroalimentarias. Especialista en procesos
alimenticios con amplia experiencia en productos farináceos,
gerenciamiento industrial, auditorías de sistemas de calidad y
práctica en el manejo de la problemática sanitaria. Capacitación a
empresas. Gestión ante diferentes organismos oficiales (SENASA;
ANMAT; Bromatología, etc). Desarrollo y estandarización de
procesos, herramientas de trazabilidad, evaluación de proveedores,
dirección técnica a establecimientos, implementación de mejoras del
sistema de calidad. Profesora de química en niveles secundario.
Auditora externa IRAM para sistemas de calidad alimentarios.

CIENCIAS NATURALES Y EXACTAS - Ciencias Químicas > Otras Ciencias
Químicas > Alimentos

Lugar de trabajo: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS  -
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA
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FORTE, MARIANA

DATOS PERSONALES

Apellido: FORTE

Nombre: MARIANA

Fecha de nacimiento: 05 - 11 - 1979

Nacionalidad: argentina

Estado civil: Casado/a

Direccion residencial: 333 y 310 El Cardenal 149 (6360). Maracó, La Pampa - Argentina

Teléfono: +0054 (0221) 2302-651818 Int. 211

Correo electrónico: fortemariana@yahoo.com.ar

FORMACION ACADÉMICA

Año de finalización: 2020

IRAM

Diplomado en sistema de gestión de la calidad e inocuidad de los alimentos

Año de finalización: 2022

FACULTAD DE CS.QUIMICAS ; UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA

Especialista en Tecnología de los Alimentos

Maestría en "Master Internacional en Tecnología de los Alimentos"

2005 - Actualidad

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Año de finalización: 2022

Especialista en Tecnología de los Alimentos

FACULTAD DE CS.QUIMICAS ; UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA
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FORTE, MARIANA

Licenciada en Química

Año de finalización: 04/2004

null

FORMACION COMPLEMENTARIA

2023 - 2023 "Formación docente: Diseño de entornos virtuales de enseñanza y aprendizaje. Res 493/22 CDFCV-UNLPam. 20 horas
reloj. Disertante ". FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

2023 - 2023 "Manipulación segura de menú libre de gluten". ADM.NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y TECN.MEDICA
(ANMAT) ; MINISTERIO DE SALUD
Hasta 24 horas

2022 - 2022 "- Taller sobre consumo consciente de productos alimenticios en el Marco del Día mundial de la alimentación".
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA (UNLPAM)
Hasta 24 horas

2021 - 2021 "- Curso de formación de capacitadores calificados en manipulación segura de alimentos". ADM.NACIONAL DE
MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y TECN.MEDICA (ANMAT) ; MINISTERIO DE SALUD
Hasta 24 horas

2021 - 2021 "- Iniciativa de apoyo al desarrollo de estrategias virtuales para la internalización integral. ". PIESCI-SPU-ME

Hasta 24 horas

2020 - 2023 "Talleres Modulares Virtuales ?Entornos Virtuales de Enseñanza y Aprendizaje". FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS
; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

2020 - 2020 "Las prácticas comunitarias y la formación profesional integral. Creación de experiencias de enseñanza y aprendizaje
junto a la comunidad ". UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA (UNLPAM)
Hasta 24 horas

2019 - 2019 "?Tareas de control en establecimientos faenadores?". FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD
NACIONAL DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

2019 - 2023 "?Rotulado de alérgenos en alimentos. Nueva normativa obligatoria.". FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD
NACIONAL DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

2019 - 2019 "- Taller Docente sobre Cristalografía y Crecimiento de Cristales". FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ;
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA
Hasta 24 horas
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FORTE, MARIANA

2018 - 2018 "Tecnología de los productos panificados. ". FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Hasta 24 horas

2017 - 2917 "SALAZONES Y EMBUTIDOS SECOS". INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

Hasta 24 horas

2017 - 2017 Curso "Salazones y embutidos secos". INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

Hasta 24 horas

2017 - 2017 "Entendiendo las regulaciones para el registro y la rotulación de alimentos". FACULTAD DE AGRONOMIA ;
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
Hasta 24 horas

2016 - 2016 "Bioseguridad en el laboratorio". FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Hasta 24 horas

2015 - 2015 "Experactivos..Experimentos ActivoS". ASOCIACIÓN QUÍMICA ARGENTINA

Hasta 24 horas

2015 - 2015 "Motivación en las clases de química". ASOCIACIÓN QUÍMICA ARGENTINA

Hasta 24 horas

2015 - 2015 "El color de los Textiles: un enfoque desde la química". ASOCIACIÓN QUÍMICA ARGENTINA

Hasta 24 horas

2015 - 2015 "Experimentos con magia: trucos de química". ASOCIACIÓN QUÍMICA ARGENTINA

Hasta 24 horas

2015 - 2015 "Edulcorantes no nutritivos: mitos, evaluación toxicológica, legislación y usos en el país". ASOCIACIÓN QUÍMICA
ARGENTINA
Hasta 24 horas

2015 - 2015 "Enseñar ciencia en la escuela primaria:¡Misión Posible!?. ". ASOCIACIÓN QUÍMICA ARGENTINA

Hasta 24 horas

2015 - 2015 "Fortalecimiento de la enseñanza de las Ciencias Naturales en la Educación Secundaria. Encuentro de discusión entre
profesores.". MINISTERIO DE EDUCACIÓN DE LA PAMPA
Entre 25 Y 50 horas

2015 - 2015 "Fortalecimiento de la enseñanza de las Ciencias Naturales en la Educación Secundaria. La enseñanza de las ciencias
naturales y su relación con los NAP. Cohorte 2015. Química". MINISTERIO DE EDUCACIÓN DE LA PAMPA
Entre 51 Y 100 horas

2014 - 2014 "Introducción a los fundamentos de la elaboración de conservas alimenticias y manejo de autoclaves de pequeña
escala". INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)
Hasta 24 horas
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FORTE, MARIANA

2014 - 2014 "- Jornada Pampeana de Síndrome Urémico Hemolítico". HOSPITAL GOBERNADOR CENTENO

Hasta 24 horas

2014 - 2014 "CONTROL MICROBIOLÓGICO DE AGUAS". FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL
DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

2014 - 2014 "Introducción a la norma ISO/IEC 17025:2005". INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

Hasta 24 horas

2013 - 2013 "Quimicuentos. Propuesta Interdisciplinaria de Enseñanza de la Química Cotidiana". ADEQRA

Hasta 24 horas

2013 - 2013 "Diseñando Unidades Didácticas en Química". ADEQRA

Hasta 24 horas

2013 - 2013 "GA-17 GESTIÓN DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA, SEGÚN FSSC 22000". IRAM

Hasta 24 horas

2012 - 2012 "CURSO DE TÉCNICAS PARA UN MEJOR CONTROL DE LA PRODUCCIÓN". INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA
INDUSTRIAL (INTI)
Entre 25 Y 50 horas

2011 - 2011 "INOCUIDAD DE ALIMENTOS". IRAM

Hasta 24 horas

2010 - 2010 "DOCUMENTACIÓN CLAVE PARA LA GESTIÓN DE LA CALIDAD EN AGROALIMENTOS". MINISTERIO DE LA PRODUCCIÓN
DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

2009 - 2009 "Aditivos para la corrección de la calidad de harinas". GUARNER ARGENTINA

Hasta 24 horas

2008 - 2008 "Formación de auditores internos del Sistema de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control (HACCP) Norma ISO
19011". IRAM
Hasta 24 horas

2008 - 2008 "DISEÑO E IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA HACCP". IRAM

Hasta 24 horas

2007 - 2007 "NORMA ISO 17025:2005 REQUISITOS GENERALES PARA LA COMPETENCIA DE LOS LABORATORIOS DE ENSAYOS Y
CALIBRACIONES". INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)
Hasta 24 horas

2006 - 2006 "TENACIDAD EN HARINAS". GRANOTEC

Hasta 24 horas
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FORTE, MARIANA

2005 - 2005 "BIOFISICOQUÍMICA DEL AGUA, AFLUENTES Y EFLUENTES". FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD
NACIONAL DE LA PAMPA
Hasta 24 horas

Inglés [ nivel intermedio ]

ANTECEDENTES EN CYT

03/2005 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "PRÁCTICA PROFESIONAL I"

TERCIARIO

03/2005 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "SANEAMIENTO E HIGIENE INDUSTRIAL"

INSTITUTO SANTA MARIA DE LA PAMPA

03/2005 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "BIOSEGURIDAD DE LABORATORIOS"

INSTITUTO SANTA MARIA DE LA PAMPA

03/2005 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "CONTROL DE ALIMENTOS I"

INSTITUTO SANTA MARIA DE LA PAMPA

03/2006 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "PRACTICA PROFESIONAL II"

INSTITUTO SANTA MARIA DE LA PAMPA

03/2006 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "LABORATORIO III"

INSTITUTO SANTA MARIA DE LA PAMPA

03/2006 - Actualidad

Profesora titular Rentado( Semi-exclusiva) - "CONTROL DE ALIMENTOS II"

INSTITUTO SANTA MARIA DE LA PAMPA
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FORTE, MARIANA

03/2018 - Actualidad

Jefa de trabajos prácticos Rentado( Simple) - "Bromatología y Tecnología de los Alimentos"

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

03/2022 - Actualidad

Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Introducción a la Tecnología de los Alimentos (docente titular) con asignación de funciones
en Legislación Alimentaria)"
FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

02/2024 - Actualidad

Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Gestión de la calidad e inocuidad de los alimentos"

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

12/2017 - Actualidad

Docente autorizado Ad Honorem( Simple) - "Docente Tutor en el marco del Programa de docentes tutores en el ámbito de la Sec.
Ac. FCV UNLPam Res 336/2017CD"
FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

02/2024 - Actualidad

Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Gestión de la Calidad e Inocuidad de los Alimentos y asig. funciones en Legislación
Alimentaria de la TGyTA"
FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

04/2007 - Actualidad

Curso: "XI SEMINARIO INTERNACIONAL DE TRIGO" (De 0 hasta 19 horas)

GRANOTEC

04/2009 - Actualidad

Seminario: "CALIDAD DE COSECHA DE TRIGO 2007 " (De 0 hasta 19 horas)

GRANOTEC

10/2006 - Actualidad

Seminario: "TENACIDAD EN HARINAS" (De 0 hasta 19 horas)

GRANOTEC

10/2009 - Actualidad

Seminario: "ADITIVOS PARA CORRECCIÓN DE HARINAS" (De 0 hasta 19 horas)

GUARNER ARGENTINA
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FORTE, MARIANA

12/2005 - Actualidad

Curso: "BIOFISICOQUÍMICA DEL AGUA" (De 20 hasta 39 horas)

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

09/1999 - Actualidad

Otro: "PROCESOS DE PRODUCCIÓN DE LÁCTEOS" (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS FISICAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

08/2000 - Actualidad

Otro: "VALOR ECONÓMICO PROD. NATURALES" (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS FISICAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

07/2011 - Actualidad

Curso: "INOCUIDAD DE ALIMENTOS" (De 0 hasta 19 horas)

IRAM

08/2011 - Actualidad

Otro: "Actualización Inocuidad Alimentaria" (De 0 hasta 19 horas)

INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

09/2014 - Actualidad

Otro: "Síndrome Urémico Hemolítico" (De 0 hasta 19 horas)

HOSPITAL GOBERNADOR CENTENO

12/2013 - Actualidad

Otro: "Jornada de Ciencia y Técnica" (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

10/2014 - Actualidad

Curso: "Conservas de alimentos" (De 0 hasta 19 horas)

INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

01/2012 - Actualidad

Curso: "Manipulación Higiénica de Alimentos" (40 horas o más)

CONSULTORA AGROALIMENTARIA PAMPEANA

03/2020 - Actualidad

Prosecretario. FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

03/2022 - Actualidad

Coordinadora. FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA
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FORTE, MARIANA

10/2023 - Actualidad

Directora. FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

01/2010 - Actualidad

Socia gerente. CONSULTORA DE ALIMENTOS

07/2016 - Actualidad

AUDITORA EXTERNA. IRAM

02/2020 - Actualidad

CAPACITADORA EN BPM. FRIGORÍFICO ROJAS

05/2019 - Actualidad

CAPACITADORA EN BPM, POES, MIP, HACCP, ALERGENOS. FRIGORÍFICO PATAGONIA MEAT

03/2016 - Actualidad

ASESORA TÉCNICA. COOPERATIVA MACACHÍN

01/2003 - 10/2003

Pasante. Practicanato Depto. de Bioquímica Clínica. Lab. Bromatología. Caracterización de mieles por análisis físico químicos.
FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA.

02/2002 - 11/2002

Pasante. Metodología aplicable para análisis de genuinidad y aptitud de la miel.. FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD
NACIONAL DE CORDOBA.

01/2003 - 10/2003

Realización del Practicanato. Control Microbiológico del Proceso de Elaboración de Postres y Flanes. Dr. Ing Fabián Mangiarotti y
Lic. Luis Imberti (De 0 hasta 19 horas). SANCOR COOPERATIVAS UNIDAS LIMITADA (SANCOR).

04/2013 - 03/2018

Ayudante de primera Rentado( Simple) - "Bromatología y Tecnología de los alimentos"

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

04/2004 - 04/2013

Ayudante de primera Ad Honorem( Parcial) - "BROMATOLOGÍA E HIGIENE DE LOS ALIMENTOS"

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

03/2009 - 12/2009

Jefa de trabajos prácticos Rentado( Semi-exclusiva) - "ANALISIS DE ALIMENTOS"

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NOROESTE DE LA PCIA.DE BS.AS. (UNNOBA)
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FORTE, MARIANA

03/2009 - 07/2009

Jefa de trabajos prácticos Rentado( Semi-exclusiva)

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NOROESTE DE LA PCIA.DE BS.AS. (UNNOBA)

03/1999 - 12/1999

Ayudante alumno Ad Honorem( Simple) - "LABORATORIO II"

FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

04/2000 - 11/2000

Ayudante alumno Ad Honorem( Simple) - "QUÍMICA ORGÁNICA"

FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

03/2000 - 11/2000

Ayudante alumno Ad Honorem( Simple) - "Ayudantes en el Grupo de Investigación: determinación analítica de compuestos
orgánicos"
FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

05/2007 - 07/2007

Curso: "Sistemas de Gestión de Calidad " (40 horas o más)

CENTRO REGIONAL DE EDUCACIÓN TECNOLÓGICA LA PAMPA

07/2007 - 07/2007

Curso: "NORMA ISO 17025:2005" (De 0 hasta 19 horas)

CENTRO REGIONAL DE EDUCACIÓN TECNOLÓGICA LA PAMPA

08/2010 - 08/2010

Curso: "Documentación clave para la gestión" (De 0 hasta 19 horas)

SECRETARIA DE GOBIERNO DE AGROINDUSTRIA (SGA) ; MINISTERIO DE AGRICULTURA GANADERIA Y PESCA DE LA NACION

11/2004 - 11/2004

Otro: "JORNADA DE LÍPIDOS, NUTRICIÓN " (De 0 hasta 19 horas)

ASAGA

04/2012 - 04/2012

Curso: "TÉCNICAS PARA MEJOR CONTROL DE PROD" (De 20 hasta 39 horas)

INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

10/2013 - 10/2013

Otro: "II JORNADA VETERINARIA DEL CENTRO " (De 0 hasta 19 horas)

FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA
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FORTE, MARIANA

07/2004 - 07/2004

Otro: "TENSIONES EDUCATIVAS EN AMÉRICA LAT" (De 20 hasta 39 horas)

FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

07/2008 - 08/2008

Curso: "AUDITORES INTERNOS DE HACCP" (De 0 hasta 19 horas)

IRAM

04/2008 - 04/2008

Curso: "DISEÑO E IMPLEMENTACIÓN HACCP" (16)

IRAM

07/2013 - 07/2013

Curso: "GESTIÓN DE LA INOCUIDAD FSSC 22000" (De 0 hasta 19 horas)

IRAM

01/2013 - 07/2019

ASESORA TÉCNICA. CASA ALARCIA

05/2022 - 06/2022

CAPACITADORA EN SISTEMAS DE GESTIÓN DE LA CALIDAD. CAPACITADORA EN FRIGORÍFICO PICO

03/2021 - 03/2021

CAPACITADORA EN HACCP. CAPACITADORA EN FRIGORÍFICO PATAGONIA MEAT

05/2016 - 05/2016

CAPACITADORA EN BPM Y POES. FRIGORÍFICO PAMPA NATURAL

01/2010 - 01/2013

DIRECTORA Y DOCENTE. INSTITUTO DE APOYO SECUNDARIO Y UNIVERSITARIO

01/2010 - 06/2013

Directora Técnica. FÁBRICA DE CHACINADOS: "GABY-MAR"

01/2007 - 02/2013

Directora Técnica. MOLINOS TASSARA SA

02/2007 - 02/2013
Jefa de Control de Calidad. Laboratorio de Alimentos Balanceados: rumiantes, monogástricos y mascotas. Diseño de laboratorio y
puesta a punto de las técnicas de control de calidad de alimentos balanceados. Implementación de Sist de Gestión de calidad.
DIVISIÓN BALANCEADOS MOLINOS TASSARA SA
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FORTE, MARIANA

01/2006 - 12/2007
Directora Técnica y Jefa del Laboratorio de Control de Calidad. Análisis de cereales, harinas y alimentos balanceados.. MOLINO DON
ANTONIO

01/2004 - 12/2004

Técnica de Laboratorio. Análisis de suelos, agua y poder germinativo de semillas.. PELAYO

Formación de recursos humanos

2012 - 2013 Co-dirección de Tesina o trabajo final de Grado.

Tesista: Rosales, Yesica Daiana - FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES.

Financiamiento CyT

01/2019 - 12/2022 Personal técnico de apoyo en el Proyecto de I+D: Evaluación de líneas experimentales de triticale para diversos
usos agroindustriales. Dirección: PICCA, AURORA MARÍA TERESITA
Ejecutado en: FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA.

Financiado por: .

08/2023 - 08/2025 Directora en el Proyecto de Extensión: Interpretación de la nueva ley de etiquetado de alimentos y su
importancia para mantener una alimentación saludable. Dirección: FORTE, MARIANA
Ejecutado en: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA; COLEGIO SANTA INÉS.

Financiado por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA.

10/2023 - 10/2023 Beca de Otro tipo de beca: "?Fortalecimiento de la Comisión Especial de Cooperación Internacional.
Internacionalización del currículum?,"

Ejecutada en: UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA (UNLPAM)

Dirección: Martinez Gracia, Maria Carmen - Co-Dirección: Ardoino, Silvia

Financiada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA (UNLPAM)

10/2023 - 10/2023 Estancia de I+D en: "Fortalecimiento del vínculo de cooperación bilateral entre la Facultad de Ciencias
Veterinarias de la UNLPam y la Facultad de Veterinaria de la Universidad de Murcia."

Dirección: Martinez Gracia, Maria Carmen

Financiada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA (UNLPAM)

Ejecutada en: UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA (UNLPAM)

08/2003 - 10/2003 Estancia de I+D en: "Control Microbiológico del Proceso de Elaboración de Postres y Flanes?. "

Dirección: Luis Imberti, Fabián Mangiarotti

Financiada por: SANCOR

Ejecutada en: SANCOR
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FORTE, MARIANA

04/2002 - 11/2002 Estancia de I+D en: "Caracterización de mieles por análisis de parámetros físico químicos"

Dirección: Veronica Baroni, Daniel Wunderlin

Financiada por: null

Ejecutada en: null

04/2000 - 11/2000 Estancia de I+D en: "Determinación Analítica de Compuestos Orgánicos"
Financiada por: FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

Ejecutada en: FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

Actividades de Evaluación y Gestión Editorial

2023 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2023 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2023 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2023 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2023 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2023 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a
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2022 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2022 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

Rol: Evaluador/a

2022 - Actualidad Evaluación de Selección de Aspirantes

FACULTAD DE AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Rol: Evaluador/a

Actividades de Extensión

10/2023 - 10/2025 "Interpretación de la nueva ley de etiquetado de alimentos y su importancia para mantener una alimentación
saludable"

10/2019 - 10/2020 "Proyecto de Extensión: Elaboración de conservas: un nexo entre la Universidad, la Escuela y el Mundo Laboral"

Actividades profesionales

05/2016 - Actualidad AUDITOR de las actividades de normalización en: Control y verificación de aplicación de normas.

IRAM

01/2016 - Actualidad AUDITORA en La Pampa, Argentina.

02/2012 - Actualidad Asesora técnica en La Pampa, Argentina.

01/2011 - 12/2011 Técnico de laboratorio en La Pampa, Argentina.

01/2010 - 12/2013 Directora y Profesora de química en La Pampa, Argentina.

01/2010 - 12/2013 Directora Técnica en La Pampa, Argentina.

01/2010 - Actualidad Gerente y asesora técnica en La Pampa, Argentina.
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04/2007 - 02/2010 Jefa Control de calidad, Laboratorio Alimentos Balanceado. Directora Técnica y Jefa Control de calidad,
Investigación y Desarrollo. en MOLINOS TASSARA S.A..

06/2006 - 08/2008 Directora Técnica y Jefa de Laboratorio en La Pampa, Argentina.

01/2004 - 12/2004 Técnico de laboratorio en La Pampa, Argentina.

03/2015 - 03/2015 Feria de la Salud en FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA.

Participación en eventos CyT

2023 - Evento: "Jornada de Ciencia y Técnica 2023". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2022 - Evento: "TALLER: TRABAJO EN RED: DESDE EL ENFOQUE UNA SALUD 2022". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2022 - Evento: "Taller de Internalización de la Facultad de Ciencias Veterinarias UNLPam 2022-2023". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2022 - Evento: "Jornadas Nacionales ?Repensar la Universidad Contemporánea: debates, sentidos y desafíos". Argentina.

null

Organizada por: DEPARTAMENTO DE CIENCIAS DE LA EDUCACIÓN - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL SUR (UNS)

2017 - Evento: "XI Jornadas Nacionales y VIII Jornadas Internacionales de Enseñanza de la Química Universitaria, Superior,
Secundaria y Técnica". Argentina, Buenos Aires.

null

Organizada por: ASOCIACIÓN QUÍMICA ARGENTINA

2017 - Evento: "XVI Congreso Argentino de Ciencia y tecnología de los alimentos". Argentina, Mar del Plata.

null

Organizada por: AATA

2015 - Evento: "II Jornada Interinstitucional Facultad de Ciencias Veterinarias- Facultad de Ingeniería". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2015 - Evento: "- XV Congreso Argentino de Ciencia y Tecnología de Alimentos. CYTAL". Argentina.

null

Organizada por: ASOCIACIÓN ARGENTINA DE TECNÓLOGOS ALIMENTARIOS
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2014 - Evento: "Jornada Pampeana de Síndrome Urémico Hemolítico". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: HOSPITAL GOBERNADOR CENTENO

2013 - Evento: "II Jornada Veterinaria del Centro del País.". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2013 - Evento: "XI Reunión de Educadores en la Química". Argentina, Bahía Blanca.

null

Organizada por: DEPARTAMENTO DE QUIMICA ; UNIVERSIDAD NACIONAL DEL SUR

2013 - Evento: "VIII Jornada de Ciencia y Técnica". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2013 - Evento: "VII JORNADA VETERINARIA DEL CENTRO DEL PAÍS". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2011 - Evento: "- Jornada de Actualización en Inocuidad Alimentaria. Jornada Innivative Solutions that Enable Food Safety. ".
Argentina.

null

Organizada por: INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA INDUSTRIAL (INTI)

2011 - Evento: "Jornada 2011 de Actualización en Inocuidad Alimentaria". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: 3M

2010 - Evento: "- Curso: Principios de Buenas Prácticas de manufactura. ". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2009 - Evento: "HARINAS PANDULCERAS". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2009 - Evento: "Buenas Prácticas de Manufactura en Planta de Alimentos Balanceados.". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA
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2009 - Evento: "- Aditivación de Harinas". Argentina.

null

Organizada por: GUARNER, ARGENTINA

2009 - Evento: "CURSO - Principio de extrusión en Alimentos Balanceados". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2009 - Evento: "Seminario de Actualización técnica: Aditivos para la corrección de la Calidad de Harinas". Argentina, Junín, Bs As.

null

Organizada por: GUARNER ARGENTINA

2008 - Evento: "Implem CURSO: Sistema de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control (HACCP).". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "- ?Formación de Auditores Internos del Sistema de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control (HACCP). Norma
ISO 19011". Argentina.

null

Organizada por: INSTITUTO ARGENTINO DE NORMALIZACION Y CERTIFICACION (IRAM)

2008 - Evento: "Diseño e Implementación del Sistema de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control (HACCP)". Argentina.

null

Organizada por: INSTITUTO ARGENTINO DE NORMALIZACION Y CERTIFICACION (IRAM)

2008 - Evento: "Primeros Auxilios". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA

2008 - Evento: "Auditorias en sistemas de gestión de calidad?. ". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "Superficies, volúmenes y peso específicos". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "Auditorías en BPM". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA
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2008 - Evento: "Implementación de BPM". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "Enfermedad celíaca". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "Detección de micotoxinas". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "Identificación de toxina DON en alimentos balanceados y materias primas?. Disertante". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "Daños y plagas en el grano de trigo". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "XII Seminario Informe de Calidad de Cosecha de Trigo 2007/2008?, curso dictado por Granotec Argentina, 8 de abril
2008". Argentina.

null

Organizada por: GRANOTEC ARGENTINA

2008 - Evento: "?Inocuidad de los alimentos?.?Implementación de Buenas Prácticas de Manufactura?. Curso dictado a personal de
Molinos Tassara S.A. Disertante. 10 y 15 de marzo de 2008.". Argentina, JUNIN.

null

Organizada por: MOLINOS TASSARA SA

2008 - Evento: "XII SEMINARIO INTERNACIONAL CALIDAD DEL TRIGO". Argentina, Buenos Aires.

null

Organizada por: GRANOTEC

2007 - Evento: "xi SEMINARIO INTERNACIONAL CALIDAD DE TRIGO". Argentina, Buenos Aires.

null

Organizada por: GRANOTEC

2007 - Evento: "CURSO SISTEMAS DE GESTIÓN DE CALIDAD Y NORMAS PARA SU ASEGURAMIENTO". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: CENTRO REGIONAL DE EDUCACIÓN TECNOLÓGICA LA PAMPA
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2006 - Evento: "Tenacidad en harinas". Argentina.

null

Organizada por: GRANOTEC ARGENTINA

2005 - Evento: "- ?Biofísicoquímica del agua, afluentes y efluentes?, curso con evaluación aprobada dictado por la Facultad de
Ciencias Veterinarias, Universidad Nacional de La Pampa. Noviembre, 2005.". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2004 - Evento: "2da Jornada Lípidos, Nutrición y Salud". Argentina.

null

Organizada por: SOCIEDAD CIENTÍFICA ARGENTINA

2004 - Evento: "Control microbiológico de aguas". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2004 - Evento: "Tensiones educativas en América Latina?, 1º Congreso Internacional: Educación, Lenguaje y Sociedad". Argentina.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2004 - Evento: "2° JORNADA DE LÍPIDOS, NUTRICIÓN Y SALUD". Argentina, Buenos Aires.

null

Organizada por: ASAGA (ASOCIACIÓN ARGENTINA DE GRASAS Y ACEITES)

2004 - Evento: "CONGRESO INTERNACIONAL EDUCACIÓN, LENGUAJE Y SOCIEDAD". Argentina, General Pico.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PAMPA

2000 - Evento: "2° CICLO DE CONFERENCIAS DE DIFUSIÓN DE LA CULTURA TECNOLÓGICA". Argentina, CÓRDOBA.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS FISICAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

1999 - Evento: "1° CICLO DE CONFERENCIAS DE DIFUSIÓN DE LA CULTURA TECNOLÓGICA". Argentina, CÓRDOBA.

null

Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS FISICAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

9/2017 - Forte Mariana; Otrosky Roberto; Rosales Yesica Daiana. "Mejoramiento de la calidad en un molino harinero pampeano".
Presentado en el evento "XVI Congreso CYTAL Congreso Argentino de Ciencia y Tecnología de los Alimentos". Argentina

9/2017 - Forte Mariana; Rosales Yesica Daiana. "Análisis de la Calidad reológica de harinas de trigo pampeanas". Presentado en el
evento "XVI Congreso CYTAL Congreso Argentino de Ciencia y Tecnología de los Alimentos". Argentina
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10/2017 - null. "ACTIVIDAD DIAGNÓSTICA DESDE UN CONTEXTO COTIDIANO". Presentado en el evento "XI Jornadas Nacionales y
VIII Jornadas Internacionales de Enseñanza de la Química Universitaria, Superior, Secundaria y Técnica". Argentina

10/2017 - Forte Mariana; Mora Souto Rocío; Otrosky Roberto. "EL APRENDIZAJE DE LA QUÍMICA DE LOS ALIMENTOS COMO NEXO
ENTRE LA ESCUELA, LA UNIVERSIDAD Y EL MUNICIPIO". Presentado en el evento "XI Jornadas Nacionales y VIII Jornadas
Internacionales de Enseñanza de la Química Universitaria, Superior, Secundaria y Técnica". Argentina

11/2015 - Forte Mariana; Otrosky Roberto; Belasque Celis; Barrientos Pamela; Vitale Patricia. "Evaluación de la vida útil de aceites
vegetales sometidos a fritura de papas". Presentado en el evento "II Jornada Interinstitucional Facultad de Ciencias Veterinarias-
Facultad de Ingeniería- UNLPam". Argentina

10/2015 - Forte Mariana; Iglesias Alicia; Otrosky Roberto. "LA ENSEÑANZA DE LA QUÍMICA COMO PROYECTO DE APRENDIZAJE
SERVICIO". Presentado en el evento "X Jornadas Nacionales y VIII Jornadas Internacionales de Enseñanza de la Química
Universitaria, Superior, Secundaria y Técnica". Argentina

10/2015 - Forte Mariana; Iglesias Alicia. "UN DESAYUNO A PURA QUÍMICA". Presentado en el evento "X Jornadas Nacionales y VIII
Jornadas Internacionales de Enseñanza de la Química Universitaria, Superior, Secundaria y Técnica". Argentina

9/2013 - Forte Mariana. "Efecto de la Glucosa Oxidasa en la elaboración de pan francés". Presentado en el evento "XVI Reunión de
Educadores en la Química". Argentina

Premios

2014 - "Premio Presidencial Escuelas Solidarias 2014. Primer Premio por el desarrollo de la Experiencia de Aprendizaje Servicio ?Un
abono para la tierra, un abono para la vida? Escuela Nuestra Señora de Luján. Año 2014. Otorgado por la Dirección Nacional de
Pol". ESCUELA NUESTRA SEÑORA DE LUJÁN.

PUBLICACIONES

Artículos

Otrosky Roberto; Forte Mariana. "Evaluación de la vida útil de aceites vegetales sometidos a fritura de papas". REVISTA BRASILEIRA
DE CIENCIA VETERINARIA, 17 num.2 (2015): 47 - 48.
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null. "Investigación de parámetros microbiológicos en aguas subterráneas en tres regiones en la Provincia de La Pampa". En
Segundo Congreso Pampeano del Agua, Argentina: Ed. UNLPam. 2024. Sin dato de issn/isbn.

Forte Mariana; Otrosky Roberto. "Evaluación de la calidad de trigos y harinas pampeanas de la cosecha 2012-2013". En VII Jornada
de Ciencia y Tecnología Interinstitucional de Ciencias Veterinarias ? Facultad de Ingeniería UNLPam., Argentina: UNLPam. 2023. Sin
dato de issn/isbn.

Alicia Iglesias; Forte Mariana. "Química en contexto: las conservas nos acercan al mundo del trabajo". En Memoria V Jornadas de
Enseñanza e Investigación Educativa en el campo de las Ciencias Exactas y Naturales, Argentina: Universidad de La Plata. 2019. Sin
dato de issn/isbn.

Forte Mariana; Alicia Iglesias. "chrome-
extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://www.aqa.org.ar/images/anales/pdf102/cd/02-QI-FQ/02-005.PDF". En
MEMORIAS DE X Jornadas Nacionales y VII Jornadas Internacionales de enseñanza Química universitaria, superior, secundaria y

Forte Mariana; Otrosky Roberto. "Evaluación de la vida útil de aceites vegetales sometidos a frituras de papas.". En MEMORIAS DE
Jornada de Ciencia y Técnica 2015, Secretaria de Ciencia, Técnica e Investigación. F.C.V. UNLPam. General Pico. La Pampa,
Argentina: UNLPam. 2015. Sin dato de issn/isbn.

Forte Mariana; Otrosky Roberto. "Evaluación de la vida útil de aceites vegetales sometidos a fritura de papas". En Jornada de
Ciencia y Técnica 2014 : Investigación y Transferencia en la UNLPam . - 1a ed. - Santa Rosa : Universidad Nacional de La Pampa,
2014., Argentina: Ed. UNLPam. 2014. 1515-1883.

Forte Mariana; Otrosky Roberto; Rosales Yesica Daiana. "Evaluación de la calidad de trigos y harinas pampeanas de la cosecha
2012-2013". En Libro de Resúmenes de VIII jornada de Ciencia y Técnica y I Jornada Interinstitucional. Unidad Didáctica,
Experimental y Productiva ?UDEP? F.C.V. UNLPam. Facultad de Ciencias Veterinarias y Facultad de Ingeniería., Argentina: Ed.
UNLPam. 2013. 978-950-863-207-4.

Tesis de especialización : "Diseño del Protocolo del Sello de Calidad Producto de La  Pampa para carne de liebre". FACULTAD DE
CS.QUIMICAS ; UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA, 0

Tesis de maestría : "EFECTO COMPARATIVO DE DIFERENTES OXIDANTES  EN LA ELABORACIÓN DEL PAN FRANCÉS". FACULTAD DE
AGRONOMIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES, 0

Tesis de grado : "Caracterización de Mieles por Análisis de Parámetros Físico-Químicos?.". FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ;
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA, 0

Tesis de grado : "Control Microbiológico del Proceso de Elaboración de Postres y Flanes". FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ;
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA, 0
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Forte Mariana. "Estados de la materia. Página web Fenomenautas". 2020. Material Didáctico Sistematizado.

Forte Mariana; GABRIEL GUELLON. "Estados de la materia. Fenomenautas". 2020. Material Didáctico Sistematizado.

Forte Mariana; BERENICE CRISÓSTOMO; GABRIEL GUELLON. "Los cambios de Estado". 2020. Material Didáctico Sistematizado.

Forte Mariana; GABRIEL GUELLON. "Propiedades de las soluciones". 2020. Material Didáctico Sistematizado.

OTROS ANTECEDENTES CYT

Coordinación de proyectos de cooperación académica o C-T

01/2019 - Actualidad Evaluación de líneas experimetales de triticale para diversos usos agroindustriales (I-147/18), dirigido por la
Dra. Aurora Picca. Fac. de Agronomía. UNLPam. Res. 367/19 CD
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